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LES

TARIFS

ARDESHE MON
AMOUR

Millésime : 2024

Région : Alsace

Appellation : Vin de France
Cépages : 70 % Hybrides 30 %
Pinot Gris

Contenance : 75 cl

Quantité disponible : 198/333
Prix pro: 16,65 € HT
Prix:27 € TTC

MUSKETEER

Millésime : 2024

Région : Alsace

Appellation : Vin de France
Cépage : Blanc de Laquenexy
Contenance : 75 cl

Quantité disponible : 280/444
Prix pro: 17,50 € HT

Prix: 29 € TTC

PROPHETE DE
L’AMOUR

Millésime : 2022

Région : Alsace

Appellation : Vin de France
Cépage : Gewurztraminer
Contenance : 75 cl

Quantité disponible : 350/600
Prix pro : 19,75 € HT
Prix:31,71€TTC

LADY DIANA

Millésime : 2024

Région : Alsace

Appellation : Vin de France
Cépages : Pinot gris, riesling,
pinot noir, auxerrois
Gewurztraminer

Contenance : 75 cl

Quantité disponible : 111/230
Prix pro : 25,36 € HT

Prix: 37,10 € TTC

Uasanta

N RAHIMI

ZEDASHI

GON RAMIMI

CHRISTABELLA

Millésime : 2024

Région : Alsace

Appellation : Vin de France
Cépage: Pinot gris
Contenance: 75 cl

Quantité disponible : 122/260
Prix pro : 25,01 € HT

Prix : 36,89 € TTC

VASANTA

Millésime : 2020

Région : Alsace

Appellation : Vin de France
Cépage : Rieslen
Contenance : 75 cl

Quantité disponible : 50/580
Prix pro: 14,02 € HT

Prix: 24,50 € TTC

ZEDASHE

Millésime : 2020

Région : Alsace

Appellation : Vin de France
Cépages : Pinot Bianco, Grigio
et blanc de Laquenexy
Contenance: 75cl

Quantité disponible : 298/600
Prix pro: 14,02 € HT

Prix: 24,50 € TTC
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AO

; Reglon Alsace e " Teneurenalcool : 12%.
Appellatlon Vin de France _.Conténance: 75c¢l|

Cepage : 70 % Hybrides (autonse) - Quantite disponib!e:198/333
_30%P|notGr|s T e e Ceh

Prix :16€65 HT (pro) -27€TTC (particulier)

Les parcelles sont situées a 339 m d' altltude Exposees dans tous Ies sens sur des
.. sols granlthues a NtedermorschW|hr
~:Culture de&ype of ,vm nature. : sl
~ Les grappesgg,éh‘fﬁrecpltees ala main les 2 et7 septembre 2024
: Macerathn de 3*mois separement :
ol EIever enlnox pendant 5 mois.

|

r
]

e NP g, =T

DEGUSTATION
Robe rougefonce : o
§Nez grose|lle frmts rouges
: ;Bouche floral, des tamns Yeux _]US de
grenade frals :

Lo
"

5 A serv:r entre 14 et 16°C .Ouvrlr 1h avant.
2 Accords mets et vin Entrée seu1 en
. aperltlf avec des charcuterles
espagnoles SR o
" Dessert : chocolat nolr
Potentiel de garde : 20 ans. 7
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DOMAINE HARJA
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Région : Alsace Teneur en alcool : 12%
Appellation: Vin de France Contenance : 75cl|

Cépage : Blanc de Laquenexy Quantité disponible : 280/4

*

Prix : 17€50 HT (pro) - 29€ TTC (particulier)
HARJANE

C’était une parcelle qui était située y a longtemps
au pied de grand cru Mam....g.

Culture de type : conversion bio. oy (’] - - 2
Les grappes sont récoltées a la main le 2 septembre : E WZL](SKFTF[‘R
2024. ” i

Macération carbonique de 6 jours. ST
L'élevage s'opére sur lies fines la 1ére année dans
une jarre en grés et la 2éme année dans des
barriques.

DEGUSTATIO
Robe : reflets
Nez : exotique. ;
Bouche : prunes blanches confites et une
petite de poivre gris.

A servir entre 14 et 16°C. Ouvrir 1h avant.
Accords mets et vin : Entrée : planches,
tapas, brunch.

Plat : Dal Makhni, parathas a base de
pommes de terre et de beurre.

Dessert : tarte au citron.

Potentiel de garde : 39 ans.
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_cI
hible : 350/600

Prix : 19€75 HT (pro) - 31€71 TTC (particulier)

AT

Slentiéeres, apres le pressage de nouveau
“he de Gewurz.
e jarre en gres pendant 10 mois.

#1345 & RobE*dofe‘é’ 1cé i M.i
- "-‘~r~u Nez : fleur s va*’ 'p’écl;e'blinché,

i . N

PTRH | oo DR AP et e B |

o [ ¥ ‘_
v 954 4\{ Bouche : dens(ﬂ;ql!g aro"?n&.thge_— 1 > :

y . T

3 A >0 N ! %
‘A R &y . CONSEILS DE 'DEGUSTATION : ]
PNy A servir entre 13 et 15°C. Ouvrir 1h avant. ; < 24 3

'-t l'_:' o Accords mets et vin : un bon mariage sur 3

i AN " T 1 ROPHETE

N *‘ . des plats _avec des. épices douce.s,' mais ! l){Ehl%if[\l!\IiE)IlE:R %
 Cou O ‘!' tout aussi appréciable en apéritif, ou §
“,*‘,.. s avec une entrée. | «é
- i Potentiel de garde : 10 ans. "
pf“ Q. 1 5
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\J LESI']E 2024
Z_ - Région : Alsace Teneur en alc §
‘Appellation : Vin de France Contenance : 7 ‘
Cépage : Pinot gris Quantité dispo

Prix : 25€01 HT (pro) - 36€89 TTC (particulier)

[ La pa\'celle de Pinot gris est située a 339m d'altitude,

" nord/sud sur des sols granitiques a Niedermorschwihr. «
Culture de type : bio, vin nature.

2024. i

. Pressurage direct. - W
_L’élevage ’opere sur lies fines pendant deux ans dans'une defs ‘

U AAWS N[ e
DEGUSTATION :
" Robe : reflets dorés.
L Nez : floral, péche blanche, brioché et
’ abricot sec d’Afghanistan.
\;_ Bouche : éléga‘nce, finesse et quelques
B notes d’acidité douce (comme moi) et qui
- donne soif.
\ Construit dans un beau calice de Christa.
NN
CONSEILS DE DEGUSTATION : .
1 & A servir entre 14 et 16°C Ouvrirlhavant.
'_ X Accords mets et vin : Entree un vin gqui se
) . ' boit seul. Un vrai Soln'jologt,re N
- Plabtfawecs%msafrane canard longue 3\\
L ¥ cuisson bai_gn 2 dans une sauce a la grenade.
: ™ ) Dessert : ique, coucher de soIe|I
» pemche* alune: -

Potentlel de garde 441ns
- o
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Region;: Alsace '
Appellétion :Vin de Fran%e
Cepag¢ Rieslen '

calcaire a Obermorsc'hwihr
Culture de type : b|o vm nature

maturité.

g Pressurage direct.
o L’élevage s’opére dans une foudre p

z ey

' -‘-""—-u*‘.hu L
? PR DEGUSTATION :
)

(B

- Robe : robe dorée.
Nez : frais, printanier, floral, fruité.
Bouche : explosive; croquante et qu
petites notes d’acidité avec la péc
blanche minérale.

4

CONSEILS DE DEGUiTATION ;
A servir entre 14 et 16°C. Quvrir 30min avan
Accords mets et vin : idéal en apériti
également en entrée avec du sau m.onf
mariné a I’aneth et a I’ estr*ago I i
Pour accompagner un plat ohe Iof{é‘fj,

beurre, fenouil et orang.e*‘ALté(nat e
ravioles aux champignons, sauce{egé
créme et herbes. Fromage I'Chewé\frars i
(avec un filet de miel). e TR

Potentiel d(_e garde__.@,a'rf.

e b e el e a pe el el el ek el el el e el el e e e
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ZEDAS

MILLESIME 2020

I

Région : Alsace Teneur en alcool :
Appellation : Vin de France Contenance : 75cl &
Cépages : Pinot Bianco, Grigio Quantité disponib

et blanc de Laquenexy

Prix : 14€02 HT(pro) 24€50 TTC (partlculler)

La paﬁeﬂe de Rlé" in t sftue‘e‘a 150 mgmaltltude,
exposée sud-ouest sur 5 sols lin
a Obermorschwihr.
ulture de type : bio, vin nature.
t*es grappes sont récoltées a la main tres tardivement. |
Wbceratlon des raisins pendant 4 mois dans une Qvevri; ;

¢« Wélevage s’opére sur lies fines pendant un an.

s DR L S :
Vin réalisé en collaboration entre
le Domaine Bannwarth Laurant et I’afghan.

DEGUSTATION :
Robe : tuilée foncée.
Nez : miel, fleur d’acacia, réglisse, anls,
fraicheur. :
Les yeux fermés : Pmot noir.
Bouche: de la finesse, une attaque franche
et dellcate, avec quelques notes d’acidité
accompagnees avec de tanins soyeux

13, % TTTTTETE

¥

-

CONSEILS DE DEGUSTATION 2
erwlr en‘ rre,14 et 16 C OuVrlr 1h avant ﬁ

ZEDASHI

o S A e e G e

HARGON RAHIMI

e
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En 2016, j’ai quitté I’Afghanistan pour venir me
réfugier en France.

Apreés avoir obtenu mon BTSA (Viticulture-Cenologie)
en 2022, j’ai décidé de m’installer en tant que vigneron
en Alsace. J’ai fondé mon propre domaine « Harjane »
en 2023 a Niedermorschwihr en Alsace.

En 2024, j’ai accru la surface de mes vignes qui s’éléeve
aujourd’hui a 3 hectares. Je fais entre 8000 et 12000
bouteilles par an.

Les raisins des différentes parcellessont vinifiés
séparément ou assemblés dans des jarres en gré, terre
cuite ou barriques. Chaque année, dans le travail de
vinification, je suis dans I’improvisation rigoureuse car
chaque vendange est particuliére. Donc chaque année
un nouveau vin.

Le maintien d’un sol vivant : c’est la premiére chose a
laquelle je fais attention. A la vigne, je travaille
uniqguement a la main ou avec un cheval de trait (si pas
le temps, mécanique). Je fais des traitements avec des
macérations de tisanes et je fais des préparations.
J’applique le calendrier biodynamique a toutes les
étapes de mon travail, méme dans la cave.

Dans le chai, tout est fait a la main, avec un pressoir
manuel (parfois avec la presse pneumatique d'un
collaborateur). Pas de filtration, pas de soufre ou trés
peu (ca dépend des cuvées), que des levures indigénes
et le transfert des vins s’opére par gravité.

Chez moi on ne parle pas de terroir ni de cépage mais
d’émotion.
Maintenant je laisse la parole aux vins...
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BON
DE COMMANDE

—
NOM PRIX NOMBRE DE BOUTEILLES
ARDESHE MON AMOLR 276 TTE (part ctien
MUSKETEER zggifrsco(ﬁ;(tliocrjl)ier)
PROPHETE DE L’AMOUR 31€71?$¢é Eg;ﬁ::j lier)
LADY DIANA 37€1205'€r73'2H(:)-; rptri(;l),llier)
CHRISTABELLA s6c00 €T$1CH(:>;rrJtr|231 lier)
VASANTA 24€;A(’1)€T9I'2Cl_é:;a(rptri?ﬂier)
ZEDASHE 24€;?)€'Igl'2(:'_g;ftriiilier)

Les frais de port sont a la charge des clients.

Remplir ci-dessous :

Adresse :
Téléphone :
Mail :

£ %

= . <3

n o

f;); HARJANE. &

‘%%ﬂm Ranlwé«q

q“‘"ﬂrw
PAGE 13 Sculptez votre cave avee mes vins. Quand vous ne savez pas quelle bouteille prendre, choisissez-moi.
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